
M E N Ú
F I E S TA S  

Del  23  de  d ic iembre
a l  8  de  enero



MENÚ IKIGAI
E n  j a p o n é s  s i g n i f i c a  “ l a  r a z ó n  d e  s e r ”  o  “ a q u e l l o  q u e

d a  s e n t i d o  a  l a  v i d a ” .  U n a  m o t i v a c i ó n  d i a r i a ,  d o n d e  l a
f e l i c i d a d  s e  e n c u e n t r a  e n  l a  a r m o n í a  d e  l o  q u e  a m a s .  

E n  M I R U ,  n u e s t r o  I k i g a i  e s  h a c e r t e  v i v i r  u n a
e x p e r i e n c i a  ú n i c a  e n  c a d a  p l a t o .

EDAMAME TRUFADO
Judías  de soja  con sal  Maldon y  acei te  de trufa .

MINI  TACOS DE TARTAR DE SALMÓN
Incluye cuatro tacos cruj ientes  de a lga nor i ,

sa lmón acompañado de sa lsa  Ponzu,  K izami  wasabi
(pasta  wasabi )  y  wasabi  f resco.

CARPACCIO DE WAGYU
Wagyu A5 (máximo nivel  de ca l idad)  cortado f ino

con cebol l ino fresco y  wasabi .

OSTRAS EN TEMPURA
Tempura de ostras  con salsa  de maracuyá.

HOSOMAKI  APO
Arroz con inter ior  de tempura de aguacate,  queso

crema y  tartar  de sa lmón

MIRU URAMAKI
Rol l  de arroz  con atún,  mango t  fo ie ,  re l leno de

atún,  pescado blanco y  espárragos.

ANGUILA URAMAKI
Rol l  de arroz  con angui la ,  re l leno de plátano de

Canar ias

NIGIRI  DE GAMBA
Gamba roja ,  sa lsa  especia l  del  chef  y  wasabi

fresco.

NIGIRI  DE FOIE CARAMELIZADO
Foie,  manzana deshidratada y  sa lsa  especia l  del

chef .

POSTRE O CAFÉ
A escoger  entre nuestra  se lecc ion de postres .

PRECIO:  78. -€  por  persona (min 2  personas)


